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AOP MINERVOIS Rouge 750 ml

L'avis du sommelier : « Un vin élégant, complexe et harmonieux. Au nez, des aromes
de fruits noirs confiturés (cerise). La bouche est ronde et gourmande sur des tanins

fondus et chaleureux. La finale est longue, veloutee, légerement épiceée sur des notes
de réglisse. Un equilibre bien maitrisé avec une remarquable fraicheur. Seduisant.
|[deal pour accompagner les viandes rouges ou le fromage ».

CHATEAU Cépages : syrah 60 %, grenache 30 %, carignan 10 %

DE BEAUFORT

Tradition Vinification : traditionnelle 90 % et macération carbonique 10 %
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Elevage : en cuve 14 mois

MINERVOIS Potentiel de garde : 5 a 7 ans

Appellation d'origine protégée

CHATEAU DE BEAUFORT - FRANCE

Degré : 14,5°

Puissant @@ OO Epicé
Boisé OO0 Fruité




BARON DE BEAUFORT 2022

Supérieur
AOP MINERVOIS Rouge 750 ml

L'avis du sommelier : « Un vin puissant, élégant et gourmand. Au nez, des arémes
intenses de fruits noirs (cassis) avec une subtile note boisée. La bouche est ronde et
voluptueuse sur des tanins soyeux. A la fois robuste et raffine, dans un bel équilibre.
Une finale superbe sur le fruit avec de fines notes d'épices et de réglisse. Captivant.
|[deal pour accompagner les viandes rouges, les plats en sauce ».

BARON Cépages : syrah 70 %, grenache 20 %, carignan 10 %

DE BEAUFORT

Supérieur

Vinification : traditionnelle 50 % et macération carbonique 50 %

Elevage : en cuve 18 mois

MINERVOIS

i Potentiel de garde : 10 ans
Degré : 15°
Puissant @ @@ O Epicé
Boisé OO0 Fruité




LA VIE DE CHATEAU
AOP MINERVOIS Rouge 750 ml

L'avis du sommelier : « Le parfait exemple d’un joli Minervois. Un nez expressif sur des
notes de fruits confiturés et de garrigue. La bouche est ronde, harmonieuse, avec une
belle expression aromatique. Un vin gourmand, géenereux et bien equilibré. Des tanins
souples et bien fondus sur une finale longue et delicate. Irréeprochable. |déal pour
accompagner les viandes rouges, les grillades et le fromage ».

LA VIE Cépages : syrah /0 %, grenache 20 %, carignan 10 %

DE CHATEAU

Vinification : traditionnelle 80 % et macération carbonique 20 %

Elevage : en cuve 14 mois
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